
Nieuwsbrief 

N 
a een succes-

volle laatste 

Koninginne-

dag viering vorig jaar 

gaat Cocina Aventura  

dit jaar de 1e Konings- 

dag vieren! 

Z 
in in een Hol-

landse witte 

boterham met 

hagelslag of pindakaas? 

Dat kan!  Na lang zoe-

ken hebben we een 

bloem gevonden waar-

mee je een lekker   

Zaterdag 26 april a.s. 

van 16.00-19.00 uur  

is er een klein terras 

voor de winkel en wor-

den er Hollandse hap-

jes geserveerd.   

De kinderen kunnen 

koekhappen, spekken 

raden en van 17.00-

19.00 uur hun gezicht 

laten schminken.  

 

Er kan er een 

rondritje ge-

maakt worden 

in een buggy 

van de   

Oer Hollands-witbrood 

kunt bakken. Geen 

vlokken meer op Bimbo 

brood of hagelslag op 

Duits zuurdesem-

brood, maar een heer-

lijke vers gebakken 

boterham met hagel-

slag! 

Nederlandse Buggy club 

op Mallorca.  

Ook dit jaar gaan we 

weer een mand met Ne-

derlandse producten 

verloten.  

De opbrengst is t.b.v. 

het kattensterilisatie 

project in Binissalem. 

 

Dress-code: Oranje! 

Cocina Aventura heeft  

3 broodmixen: 

Witbrood, bruinbrood 

en zonnepittenbrood. 
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In dit nummer: 

“To improve the 
product in the 

glass or can, you 
must improve it 

while it is still in 
the ground”  

Henry John Heinz 

Witte boterham met hagelslag 



V 
an der Meulen 

heeft (bijna) 

100 jaar er-

varing met het maken 

van het lekkerste 

Friese Roggebrood ter 

wereld!  

 

Het geheime ambach-

telijke recept van  

roggebrood is ontstaan 

na jarenlange bakkers-

ervaring.  

 

Het resultaat mag er 

zijn; één van de smeuïg-

ste en gezondste rogge-

broodvariaties op de na-

tionale en internationale 

markt.  

Twee sneetjes Fries 

Roggebrood leveren dan 

ook 40% van de Dagelijk-

se Behoefte aan voe-

dingsvezels op.  

Wat dacht u van gegrati-

neerde tomaatjes met 

koeken en een biefstukje 

met jus zitten op een 

stijging van maar liefst 

30%!  

Dit blijkt uit een onder-

zoek dat de RAI heeft 

laten uitvoeren ter gele-

genheid van de Horecava. 

D 
e Hollandse 

pot is terug 

van wegge-

weest! Stamppot zuur-

kool of boerenkool met 

rookworst,  hachee,  

gehaktballen, pannen-

´Exotische´ restau-

ranten zien steeds 

minder Nederlandse 

gasten.  

Alleen Japanse en 

Franse restauranten 

zien een kleine stij-

ging.     

Van der Meulen roggebrood 

Hollandse pot populair!   

Stap 3.  

Gebruik de click & col-

lect functie als u de 

bestelling wilt komen 

ophalen in de winkel of 

als wij komen afleve-

ren. 

Heeft u iets niet kun-

nen vinden?  

Laat het ons weten en 

wij gaan vrijblijvend 

voor u op zoek. 

Aflever data april: 

Dinsdag 15 april   

Santa Ponsa 14.30 uur 

(parkeer-plaats voor 

de kerk en naast het 

PAC). 

 

Click & Collect  

B 
ij Cocina Aven-

tura kunt u  

7 dagen per 

week 24 uur per dag uw 

bestelling plaatsen.  

Stap 1.  

Kies uw taal  

Stap 2.  

Via de overzichtelijke 

categorieën en de zoek-

functie selecteert u uw 

producten.  

Pagina 2 Nieuwsbr ief   

kruidige roggebrood 

korstjes of rogge-

brood bruchette met 

courgette en ham. 

Kijk voor recepten: 

friesroggebrood.nl  
 

Bron: www.meulenholland .nl 
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